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ITEM CATMAT DESCRIÇÃO UN QTDE
VALOR 

UNITÁRIO
VALOR TOTAL POR 

ITEM

1  BR217980

Tanque de Expansão de leite com capacidade minima de 1.000 litros - duas ordenhas, 
construção sanitária interna em aço inoxidável AISI 304 com espessura mínima de 1,25 
mm, polido com rugosidade menor que RA = 1 (0,62), com parede dupla e isolamento 
de 50 mm de espessura e densidade de 40 kg/m³ em poliuretano injetado livre de CFC, 
que previne o aumento da temperatura do leite resfriado, não ultrapassando 1,2º C 
em12 horas a uma temperatura ambiente de 32º C.; Alimentação elétrica monofásica 
220V/ 1~ / 60 Hz; Evaporador com expansão direta em aço inoxidável AISI 304 com 
chapas de espessura mínimas de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na câmara; Tampa 
basculante em aço inoxidável AISI 304 com espessura mínima de 1,25 mm, dotada de 
amortecedores a gás para sustentação da mesma. Braço tubular de sustentação de 
tampa de aço inoxidável AISI, diâmetro de 1 ”; Sistema de agitação controlado 
automaticamente, permitindo uma perfeita homogenização do leite, evitando formação 
de gelo ou espumas e temporizador para evitar a separação da gordura no período entre 
resfriamento. Pá agitadora em aço inoxidável AISI 304 com extremidades dobradas em 
ângulos que garantem a homogenização do leite e maximizam a troca térmica, dotada 
de sistema automático de desligamento em caso de abertura da tampa durante seu 
funcionamento, em ângulo máximo de 10º; Soldas internas com processo de polimento 
para eliminar a microporosidades  prejudiciais à  qualidade do leite; Régua em aço inox 
AISI 304 em escala de mm, acompanhada de tabela de conversão de medida da régua 
em volume de leite; Válvula de saída de 2" de diâmetro, tipo borboleta, com rosca SMS 
51, em aço inox AISI 304 e válvula sanitária com rosca padrão de 2" SMS para 
acoplamento ao sistema de recolhimento do leite e tampão de plástico, sendo a válvula 
acoplada ao tubo através de porca que permite sua fácil remoção para higienização 
após a retirada do leite; Unidade condensadora hermética, dotadas de filtro secador, 
pressostato de segurança e sistema de expansão através de capilar ou válvula 
termostática; Painel de controle digital de alta precisão, composto de termostato, monitor 
de tensão e temporizador  para o agitador; Monitoramento de tensão, protegendo o 
equipamento de variações de energia, cabo de aterramento, proteção contra raios e 
transientes, fusível de proteção geral e disjuntor. Padronização visual conforme Edital. 
Garantia e assistência mínima de 12 meses.

UN 20 20.940,94R$    418.818,80R$                   

2 BR602272

Ordenhadeira móvel com 01 conjunto duplo completo, para 02 vacas por vez; 01 
recipiente de 35 litros semitransparente que permita ver o nível do leite; Tampa do tarro 
em aço inox 304 com a junta; Pulsador alternado; Acoplamento do pulsador; Anel do 
assento do pulsador; Válvula do assento do pulsador; 02 coletores 450 cc; 08 copos em 
inox 304 (01 anel) espessura 2,0 mm; 08 teteiras ultra (01 anel); 02 mangueiras cristal 
2,0 m; 02 mangueiras dupla 2,0 m; 01 mangueira à vácuo 2,90 m; 08 mangueira curtas 
0,20 cm; 02 “ T ” para o pulsador; Lavador automático; Indicada para até 30 vacas; 
Capacidade mínima para 15 vacas/hora; Acompanhada de lavador automático que 
ligado à tubulação de vácuo e a mangueira do leite e usando um recipiente com água e 
detergente neutro, faça automaticamente o processo de lavagem dos conjuntos de 
ordenha; Unidade de vácuo (itens): Depósito de vácuo de 20 litros; Bomba de vácuo de 
300 litros; Motor elétrico monofásico de 1 CV, 220 volts/ 1~ / 60 Hz; Carrinho para 
transporte; Polia, correia, esticador e protetor de correia; Silencioso com mangueira e 
abraçadeira; Central do óleo; Junta do depósito de vácuo; Óleo para bomba de vácuo 
(1,0 litro); Parafusos; Tubulação completa com regulador de vácuo, vacuometro 
(medidor da pressão do vácuo), 02 tomadas de vácuo, tubo de ligação e curva de 
borracha. Padronização visual conforme Edital. Garantia e assistência mínima de 12 
meses.

UN 180 6.502,55R$      1.170.459,00R$                

3 BR273182

Desintegrador/Moedor/Picador elétrico, equipamento completo para desintegrar, moer e 
picar, milho, cana, sorgo, mandioca; fornecido com motor elétrico 5 cv, alimentação 
elétrica monofásica 220V, 1~ / 60 Hz, chave liga/desliga, com cavalete e base para o 
motor, acessórios (polias e correias) peneiras de 0,8/3/5/10 mm e lisa. Rendimento: 
ração verde produção/hora de até 500 kg, produção em grãos de até 700 kg com 
peneira de 5 mm. Padronização visual conforme Edital. Garantia e assistência mínima 
de 12 meses.

UN 25 3.873,83R$      96.845,75R$                     
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4  BR217980

Tanque de Expansão de leite com capacidade minima de 1.000 litros - duas ordenhas, 
construção sanitária interna em aço inoxidável AISI 304 com espessura mínima de 1,25 
mm, polido com rugosidade menor que RA = 1 (0,62), com parede dupla e isolamento 
de 50 mm de espessura e densidade de 40 kg/m³ em poliuretano injetado livre de CFC, 
que previne o aumento da temperatura do leite resfriado, não ultrapassando 1,2º C 
em12 horas a uma temperatura ambiente de 32º C.; Alimentação elétrica monofásica 
220V/ 1~ / 60 Hz; Evaporador com expansão direta em aço inoxidável AISI 304 com 
chapas de espessura mínimas de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na câmara; Tampa 
basculante em aço inoxidável AISI 304 com espessura mínima de 1,25 mm, dotada de 
amortecedores a gás para sustentação da mesma. Braço tubular de sustentação de 
tampa de aço inoxidável AISI, diâmetro de 1 ”; Sistema de agitação controlado 
automaticamente, permitindo uma perfeita homogenização do leite, evitando formação 
de gelo ou espumas e temporizador para evitar a separação da gordura no período entre 
resfriamento. Pá agitadora em aço inoxidável AISI 304 com extremidades dobradas em 
ângulos que garantem a homogenização do leite e maximizam a troca térmica, dotada 
de sistema automático de desligamento em caso de abertura da tampa durante seu 
funcionamento, em ângulo máximo de 10º; Soldas internas com processo de polimento 
para eliminar a microporosidades  prejudiciais à  qualidade do leite; Régua em aço inox 
AISI 304 em escala de mm, acompanhada de tabela de conversão de medida da régua 
em volume de leite; Válvula de saída de 2" de diâmetro, tipo borboleta, com rosca SMS 
51, em aço inox AISI 304 e válvula sanitária com rosca padrão de 2" SMS para 
acoplamento ao sistema de recolhimento do leite e tampão de plástico, sendo a válvula 
acoplada ao tubo através de porca que permite sua fácil remoção para higienização 
após a retirada do leite; Unidade condensadora hermética, dotadas de filtro secador, 
pressostato de segurança e sistema de expansão através de capilar ou válvula 
termostática; Painel de controle digital de alta precisão, composto de termostato, monitor 
de tensão e temporizador  para o agitador; Monitoramento de tensão, protegendo o 
equipamento de variações de energia, cabo de aterramento, proteção contra raios e 
transientes, fusível de proteção geral e disjuntor. Padronização visual conforme Edital. 
Garantia e assistência mínima de 12 meses. Cota reservada para ME/EPP em até 
25% referente ao item 1.

UN 5 20.940,94R$    104.704,70R$                   

5 BR602272

Ordenhadeira móvel com 01 conjunto duplo completo, para 02 vacas por vez; 01 
recipiente de 35 litros semitransparente que permita ver o nível do leite; Tampa do tarro 
em aço inox 304 com a junta; Pulsador alternado; Acoplamento do pulsador; Anel do 
assento do pulsador; Válvula do assento do pulsador; 02 coletores 450 cc; 08 copos em 
inox 304 (01 anel) espessura 2,0 mm; 08 teteiras ultra (01 anel); 02 mangueiras cristal 
2,0 m; 02 mangueiras dupla 2,0 m; 01 mangueira à vácuo 2,90 m; 08 mangueira curtas 
0,20 cm; 02 “ T ” para o pulsador; Lavador automático; Indicada para até 30 vacas; 
Capacidade mínima para 15 vacas/hora; Acompanhada de lavador automático que 
ligado à tubulação de vácuo e a mangueira do leite e usando um recipiente com água e 
detergente neutro, faça automaticamente o processo de lavagem dos conjuntos de 
ordenha; Unidade de vácuo (itens): Depósito de vácuo de 20 litros; Bomba de vácuo de 
300 litros; Motor elétrico monofásico de 1 CV, 220 volts/ 1~ / 60 Hz; Carrinho para 
transporte; Polia, correia, esticador e protetor de correia; Silencioso com mangueira e 
abraçadeira; Central do óleo; Junta do depósito de vácuo; Óleo para bomba de vácuo 
(1,0 litro); Parafusos; Tubulação completa com regulador de vácuo, vacuometro 
(medidor da pressão do vácuo), 02 tomadas de vácuo, tubo de ligação e curva de 
borracha. Padronização visual conforme Edital. Garantia e assistência mínima de 12 
meses. Cota reservada para ME/EPP em até 25% referente ao item 2.

UN 20 6.502,55R$      130.051,00R$                   

6 BR273182

Desintegrador/Moedor/Picador elétrico, equipamento completo para desintegrar, moer e 
picar, milho, cana, sorgo, mandioca; fornecido com motor elétrico 5 cv, alimentação 
elétrica monofásica 220V, 1~ / 60 Hz, chave liga/desliga, com cavalete e base para o 
motor, acessórios (polias e correias) peneiras de 0,8/3/5/10 mm e lisa. Rendimento: 
ração verde produção/hora de até 500 kg, produção em grãos de até 700 kg com 
peneira de 5 mm. Padronização visual conforme Edital. Garantia e assistência mínima 
de 12 meses. Cota exclusiva para ME/EPP em até 25% referente ao item 3.

UN 5 3.873,83R$      19.369,15R$                     

1.940.248,40R$           VALOR TOTAL:
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